
                               Jornadas  

 Gastronómicas de  
 
  
 

                   Del 11 al 20 de Abril de 2014  
 

MENÚ 
 

Cremoso de Ajo-Blanco Emulsionado con Melva Canutera, Frambuesa y Mango 

  
 

Pavía de Merluza en Tempura con Micro Ensalada de Frutos Secos 
 

 
 

Potaje de Vigilia con Albóndigas de Bacalao 
 

 
 

Lomo de Bacalao Gratinado con Ali-Olí de Membrillo, Espárragos Trigueros y Miel de Caña 
 

 
 

Torrija de Vino Tinto con Helado de Vainilla y Sopa de Chocolate Negro 
 

 
 

Bodega 
 

Agua Mineral 
 Cerveza  
Refrescos  

Vinos a elegir: 
Blanco DO. Rueda 

Blanco Macabeo “Viña Laujar” 
Tinto “Matagallo”  Bodegas “Viña Laujar” 

Tinto DO. Ribera Del Duero  
Café 

Mini Gin Tonic “Catedral” 
 
Precio: 33 € por comensal. I.V.A. Incluido    INFORMACION Y RESERVAS:   
         Tel. 950 278 178  

E mail:  reservas@hotelcatedral.net 
 
 
 

SEMANA SANTA  


