
 

MENÚ CENA DE GALA    

FIN DE AÑO 2015 

 

Telf: 950 278 178 

Fax: 950 278 117 

reservas@hotelcatedral.net 

www.hotelcatedral.net 

 

 

Aperitivo de bienvenida 
 

Jamón Ibérico puro de bellota “DO. Valle de Los Pedroches” 
Queso Boffard “Curación Especial” 

Mini pionono de guacamole con atún macerado, hueva de trucha y Wasabi 
Carpaccio de gamba roja con zumo de limón y rúcula 

 
**** 

 
CENA 

 
Ensalada templada de micro mezclum, vieiras y langostinos, con lluvia de parmesano y  

vinagreta de tomate Raf, granadas y piña, al aroma de albahaca 
 

*** 
 

Rape confitado a baja temperatura, crema de ajo negro ahumado,  
piñones tostados y espárragos trigueros 

 
*** 

 
Solomillo de ternera rosada en su propio jugo y mix de setas salteadas,  

acompañado de bombones de patata violeta crujientes 
 

*** 
 

Mini Carlota rellena de mantecado de Fondón, en texturas de cítricos y helado de manzana ácida 
 

Bodega: Cruzcampo Gran Reserva, Blanco Melior (Bodegas Mataromera), Tinto Ramón Bilbao Reserva, 
Café, Cava Brut (Bodegas Ondarre) 

 
EN NUESTRA AZOTEA 

 
12 Uvas de la suerte con las campanas de la Catedral de Almería 

Cava Brut Millennium DO. Cava 
Surtido de repostería navideña 

 

Fin de fiesta: 01:00 Hrs.  
Servicio Exclusivo para Clientes Alojados y Cena de Fin de Año. 
Aforo Limitado 150 Comensales. 

 

 

 

 

P.V.P. 75 € I.V.A. INCLUIDO 

PRECIOS VÁLIDOS 2015 


