
Aperitivos
Volauvent de mousse de Idiazábal con lámina de albaricoque

acompañadode crunch de nueces de macadamia.
Mirepoix de atún rojo marinado en soja y lima ácida.

Bocado caramelizado con granadas y foie.
*

Brotes tiernos con fragancia de carabineros, mango 
y aroma de perlas de mar.

Primer plato
Rape a la marinera perfumado en bisquet de marisco y cebollino.

**
Delicias de limón con su Blanc de Blancs.

Segundo plato
Timbal de cochinillo en su jugo con gratén de patata 

y chalotas glaseadas.

Endulzamos la noche con nuestra tradicional
Panna cotta de turrón Catedral.

Bodega:
Refrescos, Cerveza Heineken

Mara Martín Godello D.O. Monterrei
Muga D.O. Rioja

 Cava Parxet Brut Reserva

EN NUESTRA AZOTEA
 12 Uvas de la suerte y cava

P.V.P. MENÚ POR PERSONA  115 € 
I.V.A. INCLUIDO

La noche del 31 de diciembre, el acceso al Restaurante Catedral, Bar Hotel* y a La
Azotea, será exclusivamente para las personas que tengan reserva para la Cena de Gala.

*Bar hotel abierto hasta las 03 de la madrugada.

FIN DE AÑO
CENA DE GALA

2025


