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' Aperitivos .

Volauvent de mousse de Idiazabal con lamina de albaricoque
. acompanadode crunch de nueces de macadamia.

¢ " Mirepoix de atun rojo marinado en soja y lima acida.

i e ¢ Bocado caramelizado con granadas y foie. e
*

. Brotes tiernos con fragancia de carabineros, mango ok b
y aroma de perlas de mar. y

Primer plato

Rape a la marinera perfumado en bisquet de marisco y cebollino. .

%k

Delicias de limon con su Blanc de Blancs.

Segundo plato

Timbal de cochinillo en su jugo con gratén de patata
y chalotas glaseadas.

Endulzamos la hoche con nuestra tradicional
Panna cotta de turron Catedral.

Bodega:

Refrescos, Cerveza Heineken
Mara Martin Godello D.O. Monterrei
Muga D.O. Rioja
Cava Parxet Brut Reserva

EN NUESTRA AZOTEA
12 Uvas de la suerte y cava

P.V.P. MENU POR PERSONA 115 € .
o E LV.A.INCLUIDO i e

i i La noche del 31de diciembre, el acceso al Restaurante Catedral, Bar Hotel*y aLa
’ .0 j. - Azotea, sera exclusivamente para las personas que tengan reserva para la Cena de Gala.

l “3 Lo *Bar hotel abierto hasta las O3 de la madrugada. ._.»‘ s :
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